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JellLnuss

GLUHWEIN
GEWURZ

Gluhwein einfach selber machen:
10 g Gewdirz in einen Teefilter .o

geben, mit 700 ml trockenem

Rotwein, 300 ml Traubensaft und

dem Saft einer halben Orange

aufkochen und 15 Minuten ziehen

lassen. Fur eine alkoholfreie G E W U R Z
Variante Rotwein durch Traubensaft

ersetzen.

Zutaten: Zimt, Wacholder, Piment, Rosa Beeren,
Nelken, Orangenschale, Fenchel, Pfeffer.
Trocken lagern und vor Warme schiitzen.
Mindestens haltbar bis: 31.12.2027
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