
10 g
M

indestens haltbar bis/Best before:

w
w

w
.w

ellnuss.de

Trocken lagern &
 

vor W
ärm

e schützen.
Store in a cold &

 
dry place.
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D
esenißstraße 62

22083 H
am

burg

N
ährw

erte/100 g
Brennw

ert............1318 kJ (314 kcal)
Fett.............................................. 7,2 g
davon gesättigte Fettsäuren

.... 1,4 g
K ohlenh ydrate

.......................... 46,2 g
davon Zucker........................... .40,9 g
Eiw

eiß.........................................  6,9 g 
Salz.............................................   0,1 g

O
hne Konservieru ngsstoffe

O
hne Farbstoffe

O
hne künstliche A

rom
en

O
hne G

entechnik

G
ew

ürzm
ischung für G

lühw
ein &

 W
eihnachtspunsch

Zutaten: Zim
t, O

rangenschale, W
acholder, N

elken, Pim
ent, Fenchel, 

Sternanis, Pfeffer.
Seasoning blend for glogg &

 christm
as punch 

Ingredients: C
innam

on, orange zest, junipers, cloves, allspice, fennel, 
star anis, pepper.
G

ew
ürzm

ischung in Prem
ium

-Q
ualität.

G
lühw

ein einfach Selberm
achen: 10 g G

ew
ürz in einen Teefilter 

geben, m
it 700 m

l trockenem
 Rotw

ein, 300 m
l Traubensaft und dem

Saft einer halben O
range aufkochen und 15 M

inuten ziehen lassen. 
Für eine alkoholfreie Variante Rotw

ein durch Traubensaft ersetzen.


