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Gewiirzzubereitung Jamaican Jerk BBQ Rub

Zutaten: Gewirze (Paprika, Thymian, Piment, Muskat, Pfeffer,
Zimt, Zitronenschale, Orangenschale, Chili Habanero), Salz,
naturliche Aromen (Zitrone, Orange).

Jamaican Jerk BBQ Rub

Ingredients: Spices (paprika, thyme, allspice, nutmeg, pepper,
cinnamon, lemon and orange zest, chili Habanero), salt, natural
flavors (lemon, orange).

Nahrwerte / 100g B, @ b
Brennwert . 854 kJ (203 keal) @ &UQ @

davon gesattigte Fettsauren
Kohlenhydrate
davon Zucker....
Eiweif3.
Salz.

Mindestens h

@ Ohne Konservierungsstoffe
@ Ohne Farbstoffe

@ Ohne kiinstliche Aromen
@ Ohne Gentechnik

Trocken lagern & _ O

vor Warme schiitzen. @
Store in a cold &

dry place

r bis/Best before
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